L'ingénieur en bio-industries se situe a la jonction du monde rural et de I'univers industriel. Il par-
ticipe a la transformation des matiéres premiéres issues de la culture et de I'élevage en produits
destinés a la consommation. Sa formation lui permet d’acquérir les compétences scientifiques et
techniques que justifient les opérations de base en industrie agroalimentaire et la connaissance
des procédés appliqués aux technologies alimentaires et aux biotechnologies.

L'ingénieur responsable de fabrication prend en charge la production, organise, coordonne et
contrOle la fabrication en termes de qualité, quantité et délais. L'ingénieur participe également a
la mise au point de nouveaux produits, a la gestion et la valorisation des déchets, a la gestion et
au contrdle de la qualité.
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PRESENTATION

« Secteur des industries agro-alimentaires

» Secteurs industriels : pharmaceutiques, chimiques, cosmétiques, production et épuration des
eaux, centres de recherche, laboratoires de contrdle

« Laboratoires d’analyses médicales et pharmaceutiques
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DEBOUCHES

Ce master de deux ans est couronné par la réalisation d'un mémoire mettant en valeur la
capacité de I'étudiant a apporter une réponse réfléchie, concréte et concise a une question dans
le domaine agro-alimentaire.
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INTERDISCIPLINARITE | 2 | AETP 26 at
INTERDISCIPLINARITE Il 2 | GESTION DE LA QUALITE 30 at
PBST 15
INTERDISCIPLINARITE Il 8 | GESTION ENTREPRENEURIALE 40 at
COMMUNICATION ET LANGUE 24
R ey DAMENTALES ET 1 | PHYsIQUE APPLIQUEE 15 Q1
AEPLIGUERe ) DAMENTALES ET 3 | THERMO. ET MECA. APPLIQUEE 36 Q1
SCIENCES DES ALIMENTS | 5 | COMPLEMENTS DE MICROBIOLOGIE 54 at
BIOTECHNOLOGIES | 3 | GENIE DES BIO-INDUSTRIES 45 at
BIOTECHNOLOGIES Il 4 | BIOTECHNOLOGIE 45 at
BIOTECHNOLOGIES Ill 1 | BlocHimiE 15 at
BIOTECHNOLOGIES IV 1| comPLEMENTS DE BIOCHIMIE 15 at
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SOTESHISOSE ST EeMELTESOE | 3 | coneoes et a=
B e e NOLOSIES DES 1 | AGRO-INDUSTRIES, CHIMIE VERTE 15 af
O B ECHNOLOSIES DES 2 | CHIMIE ET BIOCHIMIE APPLIQUEE 24 at
GESTION DE LA QUALITE DES INDUSTRIES 4 | TRAIT. DES EAUX RESIDUAIRES 54 a
oA N TARa E DES INDUSTRIES 2 | ASSURANCE QUALTE 30 at
2532233&"{}%’&"'&'; DIES INDUSTRIES 2 | VALIDATION DES METHODES D'ANALYSE 20 at
oS P ONDAMENTALES ET 1| METHODES CHROMATOGRAPHIQUES 15 a1
AEPLIGUES VI MENTALES ET 1 | ANALYSE sPECTROMETRIQUE 15 at
e 1| PHYTOLICENCE 15 a
ig'PF;_'}'gEESEFSOQDAMENTALES el 4 GENIE GENETIQUE 45 Q1
oS OFPAMENTALES ET 1 | MmuNoLOGIE 15 a1
SCIENCES FONDAMENTALES ET 5 | east s o

TIAA (FROMAGERIE) 35
BIOTECHNOLOGIE ET TECHNOLOGIES DES . o
INDUSTRIES AGRO-ALIMENTAIRES IV

PBST 25
DS h e s RO DES 2 | BIOTECHNOLOGIES (FERMENTATION) 30 Qi
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